
Suppen I Vorspeisen I Fisch I Vegi 

 

Suppen 

 

Bärlauchcremesuppe mit Sahnehaube und Brotchip                           7,30 € 

Rinderkraftbrühe mit Einlage                                                     7,30 € 

Vorspeisen 
Bunter Salatteller                          7,00 € 

Ziegenkäse im Speckmantel          12,50 €  
gebraten, Salat in Himbeerdressing karamellisierte Nüssen, Feigenmarmelade 

Knobi-Garnelen  13,50 € 
Scampi in Knoblauch-Chili-Öl gebraten I Salatbouquet I Baguette 

Carpaccio vom Angus Rind 15,50 € 
Rucola I Parmesan  
 

Fischgerichte 
Zanderfilet gebraten  26,90 € 
Riesling Sauce I Mandelnudeln I Brokkoli  

Spaghetti „ Bärlauch-Pesto“           22,20 € 
2 Scampi spieße in Zitrusöl-gebraten auf Spaghetti mit Gemüsestreifen und Parmesan 

Vegetarisch 
Spinatknödel Vegi          19,90 € 
auf Sahniger Soße mit gemischten Pilzen, Gemüse und gehobeltem Parmesan 
 

Einige Gerichte haben als Garnitur ein Brokkoli Röschen mit Mandeln 
Alle Preise sind Endpreise



Fleisch  

 
Fleischgerichte 

Rumpsteak Combo 33,00 € 
Rosa gebratenes Angus Rumpsteak I Scampi Spieß I 
Sauce Béarnaise I Pommes 

Rumpsteak  “Bärlauchbutter”                            28,50 € 
Hausgemachte Bärlauchbutter I Pommes    

Lammrücken in der Kräuterkruste 32,00 € 
Sauce Provence I Speckbohnen 5 I Kartoffel-Gratin  

Lamm-Ragout  26,00 € 
 mit Paprika-Zucchini Gemüse und Rosmarin-Kartoffeln 

Knusperpute „Bärlauch-Pesto"                          22,90 €       
Knusprige Putensteaks auf Spaghetti mit Gemüsestreifen und Parmesan  

Medaillons vom Schweinefilet 24,50 € 
Cognac-Pfeffersauce I Champignons I Spätzle I Speckbohnen 5  

Schweinerücken Steaks „Gärtnerin“ 21,00 € 
Buntes Gemüse  I Sauce Hollandaise I Spätzle   

Cordon Bleu 19,50 € 
vom Schwein I Pommes 5 

Einige Gerichte haben als Garnitur ein Brokkoli Röschen mit Mandeln 
   

Alle Preise sind Endpreise  1 = Konservierungsstoff I 2 = Farbstoff I 3 = Antioxidationsmittel I 5 = Phosphat 


